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OLVARLDEN / BERLIN

Det har tagit lite tid, men nu genomgar Berlin en dlrevolution - och det gar snabbt.
Stone Brewing dppnar ett jattebryggeri, Brewdog ar pd gang och de lokala 6lentusiasterna
lyfter stadens dlutbud till nya nivaer. Folj med till 6llandet Tysklands huvudstad och

ET AR LIKA bra att
siga det direkt. Ber-
lin &r ingen skonhet.
Men det 4r vil sd en
stad ser ut som forst
bombas till grus, ir
delad av en mur i 40
ar for att sedan bli
Europas stdrsta byggnadsplats.

Det 4r osammanhangande, rérigt - och
alldeles underbart.

Berlin ér enormt och avstdnden stora.
Den tidigare delningen har ocksa lett till
ett spretigt tunnelbanesystem dér det ofta

krivs ménga byten for att ta sig fran A till B.

Om du inte vill spendera stérre delen av
semestern i tunnelbanan ar det darfér klokt
att vélja ett eller tvd omraden per dag.

Sa varfor inte borja mitt i Berlin, som
passande nog heter Mitte. Férutom flera av
stadens sevirdheter som Brandenburger
Tor, riksdagshuset, det ikoniska TV-tornet
och mer finns dir ocksa bra adresser for
Berlins nya élscen.

En mjukstart for oss skandinaver ar
ett besok pa norska Kaschk, en bar och
kafé’som lever upp till sitt motto Coffee
& Craft. Den mysiga lokalen 6ppnar redan
atta p4 morgonen som kafé och glider

se att det finns mer an pils i kranarna.

av CarlUndéhn

sedan over till att bli en bar under dagen.

- Vart huvudfokus ligger pa nordisk hantverksol och
lokal 6l fran Berlin. Bland annat samarbetar vi ndra
med det lilla bryggeriet Brlo, sdger Katrine Finsand pa
klingande norska.

Brlo, som &r uppkallat efter ett gammalt, slaviskt
ord fér Berlin, ar ett av stadens mest omtalade bryg-
gerier just nu. Katrine tappar upp deras mycket frukti-
ga, Dryhopped Pale Ale som alltid dricks upp fort nir
ndgra fat anlinder till Kaschk. Aven Brlo:s Helles ir
mycket bra och hyllas pa barer runt om i Berlin.

I de tolv tapparna hittas férutom Brlo dven tva fran
danska To @I, tre fran norska Austmann, bland annat
Blueberry Stout och en hallontriple, och tre fran nor-
ska Lervig.

- En av dem &r ett samarbete med Lervig och tyska
Buddelship. Tanken var att géra nagot speciellt for den
tyska marknaden sa de tog fram en sur 61 bryggd med
surkal, sdger Katrine Finsand.

Den smakar battre dn det kanske later, dr sur men
samtidigt otroligt frisk.

Just sur 6l r ndgot det finns 1ang tradition av i
Berlin. Stadens framsta bidrag till 6lvéirlden, Berliner
Weisse, 4r ett Overjist 61 som far sin karakteristiska
smak av mj6lksyrebakterier.

De senaste aren har intresset 6kat fér denna klas-
siska dryck som Napoleon en géng dépte till “Nordens
champagne”. Precis som champagne genomgar den
lagring pa flaska, men bryggprocessen gor att sma

»

TIPS: En stor del av Berlins
tunnelbana gar pa viadukter
ovan jord. Ett enkelt sdtt att
fa sightseeing samtidgt som
du reser, till exempel linje U1
som gar fran Friedrichshain

genom Kreuzberg eller storre
delen av S-Bahn linje S1.
Berlin ar valdigt interna-
tionellt och pa de flesta
stallen talas engelska -
kanske battre &n tyska.
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Katrine Finsand fran
Norge driver det dagliga
arbetet pd Kaschk.
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bryggerier drar sig for att ha den pd sin reper-
toar. Risken iir stor att mjolksyrebakterierna
sprider sig.

- Men vi hade en del berliner weisse pa fat
i somras och det var vildigt populért, siger
Katrine Finsand.

Runt hornet fran Kaschk skir gatan Torstrasse
sig genom den tita bebyggelsen i Berlin-Mitte.
De senaste aren har den forvandlats frén att
vara en bred genomfartsled till platsen for nigra
av Berlins hippaste butiker och restauranger.

1 korsningen vid Rosenthaler Platz hittas det
kombinerade vandrarhemmet och hotellet The
Circus med eget Tikrobryggeri i killaren. Ett bra
boende for dlilskare med andra ord.

- Det ir det forsta i sitt slag i Berlin. De som
driver hotellet dromde alltid om att ha ett eget
bryggeri och nu ér det hér, sdger bryggmaéstaren
Heiko Rohde.

Den morka och stiliga baren ligger i kéllaren.
I ett litet horn direkt bredvid bardisken stér fyra
glinsande nya tankar.

- Vi bérjade for nagra manader sedan och kan
brygga 300 liter i veckan. Forst gjorde jag en pils
och nu brygger jag en amber lager. Eller som jag
siger, “Bernsteinlager”.

Bryggeriet ér ungt, men Heiko har ling er-
farenhet och har tidigare arbetat med betydligt
storre volymer som bryggare hos Beck's.

- Men niir jag hérde om det hir hoppade jag
pé projektet direkt, séger Heiko och tappar upp
ett glas av sin Bernsteinlager.

- Den blev kanske i starkaste laget, men den
smakar bra, siger han och det ér bara att hilla
med.

- Det ir ju mycket utlindska turister i Berlin
som &r vana vid ale. Si det logiska vore att bry-
gga IPA for att locka géister, men vi gor tvirtom.
Jag brygger inte det som de gor i USA eller Aus-
tralien utan erbjuder istéllet tyska specialiteter.

TT HITTA IPA i Berlin dr idag
inga problem. Men om du vill ha
ménga att vilja bland bér du dka
soderut till kvarteret Neukolln.
Dir hittas en bar med ett namn
som séger allt: IPA BAR.

Neukélln anses sedan flera ar vara det omrade
som &r det nya och hippa. Men gentrifieringen
gar langsamt och kvarteret ir pa sina stéllen
annu ruffigt.

IPA BAR ser forst ut att vara ett hili viggen
med inte mycket mer plats &n en bardisk. Forst
vid niarmare blick (eller nir dgonen har vant sig
vid morkret i lokalen) uppticks den stora salen
langre in.

- Hantverksélet har utvecklats otroligt mycket

de senaste aren hir i Berlin. Och det gors my-
cket mer an bara IPA, som de hér i Berlin kallar
“jppa”, siiger Regis fran Frankrike som star
bakom bardisken.

- Det 6ppnar nya bryggerier hela tiden. I mor-
gon ir det dags for ytterligare ett, Berliner Berg,
att ha 6ppningsfest, fortsitter han.

IPA BAR har endast fyra tappar, men véxlar
stiandigt innehall. Just nu har de Pale Ale fran
Bierfabrik i berlinstadsdelen Wedding. Utéver
det har de alitid 100 IPA pa flaska, en hel del tys-
ka som Crew Republic frin Miinchen men ocksa
fran USA och Europa.

- Tyskarna &r bra pé att gora ale och jag tror
att Berlin r ett bra stiille fr att prova nya smak-
er for hir dr man inte s traditionell. Det finns s&
klart tradition av att dricka 61, men det ir ju inte
som i Bayern precis, siger Regis.

M DET AR en lugn kvill eller om
natten r for ung for berlinpublik-
en ir svart att veta. Generellt gir
man ut betydligt senare én i Sver-
ige och d& IPA BAR ér ganska tom
drar jag vidare mot kvarteret Kreuzberg.

Om Neukdlln ir det nya hippa si dr Kreuzberg
sedan linge det etablerade hippa. Hir blandades
konstnirer med kvarterets stora turkiska be-
folkning redan innan Berlinmuren f5ll. Sedan
dess har Kreuzberg varit symbolen for det vilda
och alternativa liv som erbjuds i Berlin.

Dar hittas ocksa Markthalle IX, en saluhall
fran 1891 som nyligen renoverats och blivit ett
gastronomiskt tempel fér matintresserade. Foru-
tom vanliga marknadsdagar ordnas dér ocksd
kviillar med Street Food flera dagar i veckan.

Bland stinden med mat, inhyst i ett hrn, stdr
nagot som paminner om en liten alpstuga i tré.
Dir tappar Johannes Heidenpeter élen som han
brygger i killaren under saluhallen.

Den sjilvlirde bryggaren ér egentligen konst-
nir men for fem ar sedan ledde en slump till att
han nu sysslar med 6.

- Jag har alltid gillat att dricka 61, vanlig tysk
pils. Sen fick jag plétsligt en engelsk porter i
handen och jag blev helt fascinerad éver hur
annorlunda det smakade. S& redan samma kvéll
borjade jag lisa pé och en vecka senare bryggde
jag min férsta 61 hemma i koket, séger han.

Det 4r en historia som &r ganska typisk for
Tyskland. Att det &r ett land med en 6lélskande
befolkning &r det nog ingen som tvivlar pa. Men
linge var de bade ovetande och ointresserade
av smakerna som finns i glasen utanfér landets
grinser.

En stor roll spelar naturligtvis de bayerska
renhetslagarna, “Reinheitsgebot”, som hindrar




= e

P denmysiga baren Kasclik
Satsaide pa skandinavisk
ocl'lokal hantverksdil.
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»Det dr ju mycket utlandska turister i Berlin som dr vana vid
ale. Sa det logiska vore att brygga IPA for att locka giister, men

vi gor tvartom.”

tyska bryggare fran att anvinda andra ingre-
dienser dn humle, malt vatten och jist. Att det
gAr att brygga ménga olika dlsorter 4nda visar
den rika tyska ¢ltraditionen. Men det r férst
pa senare ar som tyska bryggare borjat vidga
anvindningen av olika sorters humle och malt.

Med andra ord: antingen var tyskarna sena
pé bollen. Eller har de si mycket bra ¢l att de
inte behévde bry sig om IPA & Co.

Det beror helt enkelt pa vem du frégar.
Johannes Heidenpeter vill ddremot utoka
smakregistret och satsar pa att experimentera.

- Tanken var redan fran bérjan att inte géra
tysk pils, det finns det nog av redan. S& just nu
g0r jag till exempel en 61 med granatdpplen
och ingefira. Hallon har jag ofta anvént och
det ar populirt. Det finns helt enkelt inget
bittre dn att ha en dverraskning i tanken och

Kosntndren Johannes Heiden-peter
blev lbryggare efter ha fitt en
engelsk porter i handen.

inte veta hur det blir, siger han.

Trots experimenterandet har han alltid
en pale ale, en IPA och en stout for sina stam-
kunder.

- Sen har vi Darkside Ale med vildigt myck-
et amerikansk humle och en German IPA som
endast innehaller tysk humle. Det &r ocksa mitt
mal for framtiden, att endast anvinda tyskt
humle, sdger han.

AR DU NJUTIT Heidenpeters 6l

och itit dig métt pd marknaden

kan det passa med en liten

promenad till Hopfenreich i
Kreuzberg. Baren, som kallar sig
“Berlins f6rsta craft beer-bar”, ligger i vad som
tidigare var en typisk kvarterskrog. Inging pa
hornet, bardisken en halv trappa upp och en >
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»Nar det talas om hantverksol tycker jag det ar viktigt att
ha en bra bas att sta pa. Och en bra, vilbalanserad pils fyller
ocksa en funktion. Dir gar det inte att dolja nagot med mycket
humle, man maste veta vad man gor.”

Pi Hops & Barley finns
bade klassish V]

sk barinredning,

liten separé lingre in. Det kinns som en
bar dit befolkningen i kvarteret gar for att
fira julafton.

- Vi forsoker alltid ha en tredjedel 61
frdn Berlin, en tredjedel fran Tyskland och
en tredjedel internationellt. Vi vill stédja
de lokala bryggarna hér i stan s& gott vi
kan, siger Christian Dierken som &r bar
manager.

Renhetslagarna ar heller inget de haller
sirskilt hart pa hos Hopfenreich.

- De har ju linge blockerat mycket, men
det ér inte s att vi bara vill ha 61 som inte
ar bryggt enligt dem. Viktigare ir att det &r
bra 6l frin sma och oberoende bryggerier.

Intressant dr ocksa att de satsar extra pa
osteuropeisk hantverksél.

- Vi har tap takeovers med interna-

tionella bryggare och har haft besok fran Serbien, Polen och
mer. Vi har inte haft ndgra svenskar hir dnnu, men de &r mer dn
vilkomna!

A ANDRA SIDAN floden Spree ligger kvarteret Frie-
drichshain i det som tidigare var Ostberlin. Utmed
den flera kilometer langa paradgatan Karl-Marx Allee
byggde kommunisterna médngder av “arbetarpalats”,
bostadshus i sovjetisk stil. Hir finns East Side Gallery,
en 6ver 1 kilometer 14ng rest av Berlinmuren och méngder av mys-
iga gator med bevarad gammal bebyggelse dér det hittas trevliga
barer.

Hops & Barley till exempel, en mysig bryggpub med kakel p&
viiggarna, stengolv och tribord dér ytan &r sliten av tusentals
olglas.

I ett rum direkt bakom baren brygger Phillip Brokamp sedan
2008. Han ér utbildad bryggméstare och pé flera sétt raka motsat-
sen till Johannes Heidenpeter i Markthalle IX som satsar pd experi- »
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Kaschk: Café och bar med nordisk och o -
tysk ol. Adress: Linienstrasse 40, Berlin- W ¥ x a ¢
Mitte. Tunnelbana: Rosa Luxemburg Platz, e - ' - -

Linje U2

The Clrcus: Hotell och vandrarhem ; S{le';Y
med eget bryggeri. Adress: Rosenthaler -, = Farehiass ,{.
Strasse 1, Berlin-Mitte. Tunnelbana: Rosen-
thaler Platz, Linje U8

Monterey Bar i Prenzslauer Berg satsar pd rocknroll och mingder av exklusiv flaskdl.

IPA BAR: Namnet sager allt. En bar med
IPA. Adress: Karl-Marx-Strasse 195, Berlin-
Neukélln. Tunnelbana: Karl-Marx-Strasse,

Linje U7.

Hopfenreich: Berlins “forsta craft beer
bar”. Adress: Sorauer Strasse 3, Berlin-
Kreuzberg. Tunnelbana: Schlesisches Tor,

Linje U1

ment. PA Hops& Barley handlar det istéllet
om tradition och dér bryggs klassiska, om
an inte alltid helt vanliga, tyska dlsorter.

- Nér det talas om hantverks6l tycker
jag det &r viktigt att ha en bra bas att sti
pA. Och en bra, vilbalanserad pils fyller
ocksi en funktion. Dar gar det inte att délja
nagot med mycket humle, man miste veta
vad man gor, sdger han.

Pils, dunkel och weizen har han alltid.
Dirtill kommer tva “special” som dndras
varje vecka.

- D4 ér det allt fran IPA till Roggenbier
som gors pd ragmalt eller Bohmisch Lager
som jag tycker dr intressant. Den inne-
haller mérk bémisk malt och kazbekhumle.

Under &ren han haft sin bryggpub har
han sett att berlinarna intresserar sig mer
for olika 6L

- Jag mérker tydligt att speciallen séljer

for att de flesta vill gbra sin egen grej.

- Hela bryggscenen hér har femdubblats de senaste
aren. Det har ppnats minga bryggerier och det finns
innu fler sma mirken som brygger lite hir och dar.
Aven hir hos mig, det kommer hit folk med sina recept
och gor 6l i sma méngder som de sedan siljer vidare
till olika barer.

N AV DEM som bryggt hos Hops & Barley
kallar sig Lenny, dr passionerad 6ldlskare
som till vardags jobbar bakom baren pé h
Kaschk. Men for att prova hans 6l fair man
ta sig upp till kvarteret Prenzlauer Berg
och baren Zum Starken August.

Dir sitter Lenny som bjuder pa ett glas av sin sen-
aste skapelse Lenny Frenc.

- Jag kommer fran Diisseldorf si jag har gjort en
ny variant av altbier dérifran. Den ér starkare och
med mycket humle, sdger han stolt och frigar sedan
ut bartendern noga om de verkligen skéljer roren

Markthalle IX: Marknadshall med mat
och ¢l frén Heidenpeters. Adress: Eisen-
bahnstrasse 42-43, Berlin-Kreuzberg
Tunnelbana: Schlesisches Tor, Linje Ul

betydligt mer nu &n for sex-sju ir sedan.
Han beskriver 6lscenen i Berlin som

vildigt spannande. Inte bara for att det

kommer ménga nya bryggare utan ocksa

ordentligt varje kvall.

Det nydppnade Zum Starken August ir inrett
som en gammal bordell med tjocka golvmattor och
roda viggar.
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Pd Amsterdam Café kopplas det titt pd eftertraktade 6l pd kranarna.

»Det ir inspirerande tider i Berlin nu. Det ir
sa manga bryggare som kommer hit med sin
6l och det ar oftast vildigt bra grejer.”

- Inredningen ska beritta nigot om grundar-
na. En kommer frén en cirkusfamilj, en annan ar
burleskdansds. Och jag har hand om &lsortiment-
et, siiger Kai Prillwitz.

Till skillnad fran manga andra élbarer som
ofta har just 6len som koncept vill de hir dven
erbjuda livemusik, dans - och bra 6L

- Jag tar si klart in 61 som jag sjélv gillar, men
vi dr vildigt Sppna for att plocka in grejer {rin
folk som brygger sjélva, sdger han.

Langre Osterut i Prenzlauer Berg ligger Mon-
terey Bar som ocksa satsar pé 61 och musik.
Musikstilen &r helt inriktad pa rock’n’roll, men
6lutbudet &r betydligt bredare.

- Vi gillar 6l och vi gillar rock, séger den skiggige
australiensaren Adrian Sampsons som str i baren.

I skdpen under disken har han enormt
mycket specialiteter pa flaska och i tapparna
blandas Almanac fran San Francisco med

olika lokala smébryggare.

- Det &r inspirerande tider i Berlin nu. Det dr
s& ménga bryggare som kommer hit med sin 61
och det dr oftast vildigt bra grejer.

AVSETT OM DET beror pa de
stora avstanden, alla spannande
nya barer eller de trevliga priserna
ir en sak siker.

Det blir ofta langa nétter i Berlin.

Kanske &r det ddrfor som tva klassiska snab-
bmatsriitter sag dagens ljus just hir. Den inter-
nationella klassikern doner kebap och den tyska
specialiteten currywurst.

Valet ir ditt.

Och nir det hittas flaskor med pale ale fran
Brlo och annan lokal hantverksdl dven i de natt-
6ppna kioskerna rader det inget tvivel om att
olrevolutionen har intagit ocksé Berlin. @

FLER ADRESSER
1 BERLIN

Hops & Barley: Mysig bryggpub
Adress: Wlischstrasse 22, Berlin-
Fried-richshain. Tunnelbana: Samariter-
strasse, Linje US

Zum Starken August: Konceptbar med
musik och utvald hantverksol. Adress:
Schonhauser Allee 56, Prenzlauer Berg
Tunnelbana: Eberswalder Strasse, Linje U2

Monterey Bar: Rockbar med enormt
utbud av flaskal. Adress: Danziger Strasse
61, Berlin-Prenzlauer Berg. Tunnelbana:
Eberswalder Strasse, Linje U2

Herman: Bar specialiserad pa belgisk 61
Adress: Schonhauser Allee 173, Berlin-
Prenzlauer Berg Tunnelbana: Senefelder
Platz, Linje U2.

Blererei: Olshop som ser ut som en liten
kiosk, men med bra utbud, Adress: Orani-
enstrasse 19, Berlin-Prenzlauer Berg
Tunnelbana: Kottbusser Tor, Linje Ut

och U8
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