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Barcelona
( ]

GEAMIEN

8d forestdller vi oss Barcelona:
ett glas iskall Estrella. Men i dag
finns mycket mer.
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AG ATERVANDER TILL Bar-

celona, staden dér jag bodde

for over tio ar sedan. Den ar

fortfarande magisk, ljuset fort-

farande fantastiskt och pulsen

pa gatan full av livsgladje. Men
mycket har ocksa forandrats.
Spanskan har fatt stryka pa foten for
katalanska. Och stadens 61, Estrella, har
fatt konkurrens. Sedan fem éar tillbaka jaser
det i Barcelona. Inte bara politiskt i form
av krav p4 sjdlvstandighet utan ocksa i allt
fler mikrobryggerier. Vissa kallar det for en
boom. Andra f6r en revolution. Sékert ar i
alla fall att spanjorerna har fatt intresse for
6l. Framforallt i Barcelona. Dar finns nu fyra
mikrobryggerier samt cirka 15 barer och
butiker som gor eget 6. I regionen Katalo-
nien finns ytterligare 60 bryggerier, det dr
fler 4n i resten av hela Spanien.

Ett besok nu ér alltsa en gyllene chans att
kliva rakt in i en framvéxande 6lscen.

Oavsett om det ér det forsta eller tionde
besoket i Barcelona hamnar vi alla direkt pa
Las Ramblas. Utmed det legendariska flan-
erarstraket triangs turister med tidnings-
forsiljare, gatuartister, skojare och spanska
storfamiljer som gor det spanjorer ér bést
pé: promenera utan mal. Men om du éndé
sitter gatans slut som méal hamnar du snart
i det mysiga fiskarkvarteret Barceloneta.
Hir forvandlas storstaden till en mindre ba-
dort med smala gator och strandpromenad.

Bland alla fiskrestauranger gobmmer sig
ocksa den klassiska 6lbaren El Vaso de Oro.
150 ar har det druckits 61 vid den ldnga
bardisken. Faktum ér att stéllet inte dr
mycket mer dn en barddisk. Men stam-
ningen &r genuint spansk, maten likasa.

— Det hir ér hela mitt liv, sdger Gabriel
Fort som driver baren i fjirde generation.

Sedan 2009 brygger han det egna 6let

Fort. I kranen flodar deras Barcelona Pale Ale, en ljus
och frisk tolkning av dlstilen.

- Det &r en speciell 61, en blandning av ale och lager
med karaktir av bdda sorter. Den ska passa till maten
hér och vara en del av var kultur med “cana’, alltsa 61
sma4 glas som dricks till tapas, siger han.

El Vaso de Oro ér en perfekt kombination av tradi-
tionellt spanskt barhdng och lokal craft beer. Och dérfor
ett bra forsta stopp efter ankomst. For att ytterligare
sdtta stimningen sitter det fint med en promenad i vir-
rvarret av grander i det medeltida kvarteret Barri Gotic.
Rikna med att gé vilse, det &r en del av upplevelsen.
Bland otaliga butiker och restauranger hittas hér ocksd
intressanta vattenhal fér den som é&r torstig. Ale&Hop
ar en liten trendig bar djupt inne bland granderna, dit
de flesta turister aldrig hittar. Med tio tappar, standigt
vixlande innehéll och vilfyllda kylskap med flaskél &r
det en bar vird att leta sig fram till. I synnerhet da de
alltid har flera spannande lokala 61 pa fat.

I kvarteret Barri Gotic hittas ocksé La Cerveteca
som p4 kort tid har blivit en institution i den spanska
olvirlden.

— Vi 6ppnade for atta ar sedan och var den forsta baren
i Spanien specialiserad pé bra 61, siger dgaren Ruben.

Tre av de sju tapparna innehaller handpumpad ale frdn
Spanien. Till skillnad frén ale i England ar den har kyld.

- Det gér inte att silja rumstempererad 6l i Spanien.
Vi vill gbra det, men det &r varmt och folk vill ha sin 61
kall.

Jag bestiller en Hopsexion fran bryggeriet Lupulus
i Zaragoza, en amber ale med bra beska och fragar hur
ménga 6l som erbjuds pé La Cerveteca.

- 0j, jag har aldrig rdknat! Men det 4r 6ver hundra,
séger Ruben.

Fordelningen &r 90 procent internationella 61 och
10 procent lokala. Att det inte finns fler lokala brygder
har enligt Ruben en forklaring.

— Fram till nyligen fanns det helt enkelt inte lokal 61
som uppfyllde mina krav. De som borjade brygga for
nagra ar sedan har nu fatt erfarenhet, producerar bra ¢l
och blir hela tiden battre.

Det géller aven det lilla bryggeriet Birra Zero Vuit.




Namnet betyder “08”, vilket 4r Barcelonas
postnummer, och 6len hér bar namn efter olika
stadsdelar.

DEN LILLA LOKALEN haller Jordi
Poblador och Jaume Batll6 p4 att bryg-
ga 6let Eixample.

- Vi startade 2010 och Eixample
var var forsta 6l. Den skulle vara en
tolkning av IPA men nu skulle jag nog

snarare kalla den en brown ale, sager Jordi
medan han springer fram och tillbaka mellan
olika rum.

Hans kollega Jaume 4r ingenjor och framstér
som lugnet sjélv i jamforelse med Jordi.

- Jag bodde i Belgien nér jag studerade och
dé larde jag mig mycket om 6l. Jag saknade
olkulturen nér jag kom hem och drémde om att
skapa en liknande kultur hér, sager Jaume.

Nu, ménga ar senare, gor han precis det.
Tillsammans med andra dlentusiaster formar
de en ny, helt egen spansk 6lkultur. Men inspi-
rationen kommer snarare fran USA 4n Belgien.

— Den belgiska 6len ér valdigt traditionell. Vi
har ingen tradition har och 4r mer som ameri-
kanerna. De forbéttrar vad de gillar, fordndrar

Jestatiyanger.

Barcelona

« Barcelona ar Spaniens nast
stérsta stad och har 1,6 miljoner
invanare. Staden har ett milt
medelhavsklimat och basta arsti-
den for besok ar var och host.
SAS flyger direkt fran Stockholm
och Képenhamn med priser

fran 1500 kronor tur och retur.
Iberia/Vueling och Norwegian
flyger direkt fran Stockholm,
Képenhamn och Géteborg.

Ett dubbelrum pa trestjarnigt
hotell med centralt lage kostar
fran 800 kronor natten.
Barcelona har ett val utbyggt
system med tunnelbana och bus-
sar. Det finns kort att kopa for en,
tva eller tre dagar.

Taxi &r ocksa valdigt billigt och
kan vara vart att ta for kortare
strackor nar fotterna blir trotta.

8 blador och Jaume
Jillo brygger ol som
pnamn efter stads-

delar i Barcelona.

och experimenterar, séger Jaume.

De flesta bryggarna i staden befinner sig fort-
farande i startgroparna och alla hjalper varandra.

— Vi har ju alla samma mal. Forst nér folk
uppskattar 6l finns det en marknad. Sa om
nagon gor nagot daligt betalar vi alla priset for
det, sdger Jaume.

Med sin ingenjorsblick fortsatter han 6verva-
ka bryggandet av deras Eixample.

Spanjorernas nyfunna intresse for 6l innebér
att de flesta brygger IPA, stout och annan
o6l som fatt ett uppsving i kolvattnet av den
amerikanska mikrobryggerivagen. Det ar inte
forvanande att ett annat av Barcelonas nya
bryggerier grundats av Scott Vanover, en hem-
bryggare fran Florida.

- Jag och min fru letade efter ett trevligt
stélle att bo pa och vi gillar bada Barcelona.
Men min fru sa att om jag inte har nagot pro-
jekt att syssla med blir jag tokig. S jag startade
Edge Brewing 2013, séger Scott.

Till sin hjalp hdmtade Scott den legendariske
landsmannen Alan Sheppard som installerat
over 300 bryggerier varlden runt. Alltid ikladd
shorts och bandana.

- I princip anstéllde jag min privata profes- »

SOMMAR 2014 ©/o HOPS 79




Ovan: Flaskor med olika etiketter hos Birra Zero Vuit. Nedan: Amerikanen Scott Vanover
flyttade till Barcelona och 6ppnade Edge Brewing som hobby.

e Scott Vanover EDGE
BHEW/&J




"I PRINCIP ANSTALLDE JAG MIN PRIVATA
PROFESSOR FOR ATT HAN SKULLE LARA MIG
BRYGGA OL.”

Baren Biercab har inte:
mindre dn 30 6l pa tapp!

sor for att han skulle ldra mig brygga ol,
skrattar Scott.

Resultatet ar ett toppmodernt mikro-
bryggeri som ger 6l av hég och jadmn kval-
itet, vilket inte alltid kan sdgas om Barce-
lonas andra, ofta mer oerfarna, bryggerier.
I dag brygger Edge Brewing bland annat
amber ale och saison, men mer &r pa géng.

Jaglamnar Scott Vanover och beger mig
till Eixample, stadsdelen som byggdes pa
1800-talet nar Barcelona vixte utanfor de
medeltida murarna. Kvarteret har tva kén-
netecken. Breda, enkelriktade gator i ett
rutnétsystem. Och Antoni Gaudi. Alla den
katalanske arkitektens mest kidnda bygg-
nader hittas i Eixample. Utmed den enorma
paradgatan Passeig de Gracia kan du se
bade Casa Milas runda former och den
surrealistiska fasaden pa Casa Batllo.

Naturligtvis finns hér ocksa spannande
barer. Biercab stoltserar med inte mindre &4n
30 6lkranar. I tio av dem hittas alltid spansk
craft beer, till exempel fran bryggeriet

Naparbier som just nu spelar en framtriddande roll pa
den spanska 6lscenen. Nagra gator bort ligger baren

La Més Petita, vilket r katalanska for “Den minsta”.
Med atta tappar och endast sju sittplatser dr det ocksa
precis vad det ar. Men det lilla utrymmet kompenseras
av noga utvalda 6l. Dér stadsdelen Eixample 6vergér i
det mysiga kvarteret Gracia gommer sig bryggpuben La
Cervesera Artesana som géirna gor 61 med lokala smak-
er, bland annat av timjan och svamp.

FTER FLERA KORTARE stopp ar det
dags att besoka Antoni Gaudis oférdiga
masterverk och Barcelonas mest ber6m-
da byggnad: La Sagrada Familia, den
sagolika katedralen som aldrig tycks bli
fardig. Forhoppning dr nu att den ska
sta klar 2026, pa hundraarsdagen av Gaudis dod. Nagra
gator dérifran, néstan i skuggan av La Sagrada Familias
18 torn, ligger Beer Store Barcelona. I den lilla butik-
en kantas vdggarna av hyllor som &r fulla av flaskor
fran nya spanska bryggerier. Bland annat finns 61 med
medelhavsinspirerade smaker som fikon, dadlar och
kastanj. Butiken drivs av Jordi Expésito, en eftertank-
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Goanst ilhistoria

Spanien ar ett utpraglat vinland.
Men det betyder inte att spanjo-
rerna saknar relation till &l.

Spanien &r Europas fiarde
storsta 6lproducent och varje ar
halsar de i sig 50 liter per person,
lika mycket som vi i Sverige. Och
ett av de aldsta 6lrecept som hit-
tats i Europa hér hemma i Llobre-
gat utanfér Barcelona.

Nar flamlandaren Karl V tog
6ver spanska tronen pa 1500-
talet kom nordeuropeiska bryggare
till huvudstaden. Sedan dess har
det funnits storskalig 6lproduktion
i landet. Redan pa 1600-talet fanns
regler som paminde om de tyska
renhetslagarna.

Men texter fran tiden ger intryck
av att de flesta spanjorer foredrog
det billigare vinet framfor 6l.

Forst med den industriella revo-
|utionen 6kade intresset. Spaniens
forsta moderna bryggeri, Moritz,
6ppnade i Barcelona 1856 (se nasta
faktaruta). Kring forra sekelskiftet
Oppnade ocksa Mahou, Aguila och
Cruzcampo.

Sedan 1960-talet &r 6l enormt
populart, men da framst i form
av iskall, ljus lager och som térst-
slackare. Men de senaste aren har
antalet bryggerier 6kat enormt
snabbt och med det mangfalden i
den spanska 6lvarlden.
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Den ofiirdiga
_katedralen

La Sagrada

Familia har-

blivit qynzbo/é;z
for Barcelona.

sam man som vet mer om Spaniens dlscen
én nagon annan.

— Generellt ses 6] i Spanien som en torst-
slickare och folk dr vana vid kall pils. Men
nu upptécker spanjorerna de smaker och
aromer som finns i bland annat ale och
stout, och olintresset borjar med det. Kata-
lonien ligger alltid i framkant och resten av
Spanien foljer efter, siger han och pépekar
att Madrids forsta 6lbutik nyligen 6ppnade.

ATALONIEN AR EN kuli-
narisk hogborg och kata-
lanerna har ett stort in-
tresse for smaker. Darfor
ar det helt naturligt att
dven 0l blir en del av det
kulinariska livet. En annan forklaring till
att det hdander just nu ar finanskrisen. Ar-
betslosheten i Spanien r i dag 26 procent.
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Maénga som blivit av med jobbet har skapat sig en ny
sysselsittning genom sitt intresse for 6l. Det giller
aven Jordi Expdsito.

— Jag var chauffor i 23 ar och blev arbetslés. Ol ar
min passion s jag salde min bil, skrapade ihop lite
pengar och 6ppnade den hér butiken.

Vid sidan om butiken har Jordi dven skrivit flera
bocker och guider om 61 i Spanien. Han hor till den
inre kirna av entusiaster som driver pa dlscenen i
Barcelona. En annan central figur dr Guillem Lapor-
ta. P4 det mysiga torget Placa d'Osca ligger sedan tva
ar hans kombinerade bar och butik Homo Sibaris.
Lokalerna ar smakfullt inredda, ur hogtalarna strom-
mar sval musik och det hela kdnns som en modern
bistro.

— Under resor sag jag att det fanns mycket bra 6l
utomlands. Men hér i Spanien har vi ett coolt kon-
cept och det 4r bodegan. Du dricker lite, ater lite. Jag
vill kombinera det med bra 61 och skapa en 6lbar med
medelhavskultur.

Llixposito driveren ol-
ur skrivit mangder
&ker om ol 1 Spanien.

Barcelona Beer Company dr ett av
» stadens fyra nya mikrobryggerier.
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Adresser "UNDER RESOR SAG JAG ATT DET FANNS
MYCKET BRA OL. MEN HAR 1 SPANIEN HAR VI

Trendig bar med ung publik och

lokal 6l bade pa flaska och tapp. o ”
Aven mycket bra vegetarisk mat. ETT COOLTKONCEPT OCH DETA.R BODEGAM
Adress: Carrer de las Basses de
Sant Pere 10._Tunnelbana: Linje 1,
station Arc de Triomf.

La Cerveteca

Spaniens forsta 6lbar, enormt

| utbud pa flaska och standigt
véxlande pa tapp. Populart bade
bland spanjorer och turister.
Adress: Carrer Gignas 25. Tunnel-
bana: Linje 4, station Jaume |.

El Vaso de Oro

Typisk spanskt! Trangt och livat,
men fantastisk staémning och
genuin spansk mat. Agaren bryg-
ger det egna 6let Fort. Adress:
Carrer Balboa 6. Tunnelbana: Linje
4, station Barceloneta.

La Més Petita

Guillem Laporta
hoppas kunna
skapa en spansk
olkultur medsin bar

o Sibaris.

HOMO SIBARIS |

Liten bar med atta 6l pa fat och £ CELLER CERVESER DE SANTS

sju platser. Férutom spanska och

internationella 6l bjuder brygg-

mastaren och agaren Albert San-

chis har pa sitt eget 6l. Adress:

Carrer de Diputacio 30. Tunnel-

bana: Linje 1, station Rocafort.

Cerveseria La Resistencia

Liten 6lbar med lokal publik fran

kvarteret. Tolv 6l pa fat varav flera

lokala, god enkel mat och &garen ar

stolt Gver att “alltid spela bra musik”.

Adress: Carrer de Viladomat 107.

Tunnelbana: Linje 1, station Urgell.

Moritz

Spaniens forsta moderna bryggeri.

Gick i graven pa 1970-talet men

startades av slaktingar igen 2004.

| den futuristiska lokalen, designad
av franske stjarnarkitekten Jean
Nouvel, finns deras 6l i ofiltrerad
form samt olika special®l. Adress:
Ronda Sant Antoni 39. Tunnelbana:
Linje 2, station Sant Antoni.
La Cervesera Artesana
Barcelonas forsta bryggpub med
stdmning som en svensk sportbar.
Agaren Olaf Marti tar standigt fram
nya Glsorter under namnet Iberian
och ar inte radd for att experimen-
tera. Adress: Sant Agusti 14. Tunnel-
bana: Linje 3 eller 5, station Diagonal.
Homo Sibaris
Modern bar som vill kombinera den
spanska bodegan med internatio-

I nell 6lbar. Avslappnad stamning

I och &garen Guillem har alltid tid

‘ for ett samtal om 6l. Adress: Placa

\ d'Osca 4. Tunnelbana: Linje 1¢ller 5,

station Placa de Sants.

Att de flesta mikrobryggerier runt Barcelona i
dag gor ol inspirerad av amerikansk och brittisk
stil ser han som en 6vergéngsfas.

— Vi har ju var egen identitet, att bara kopi-
era riacker inte. Vi méste ge uttryck for vart satt
att vara. Och 6l ar en véldigt flexibel produkt.

Homo Sibaris ér ett av hans méanga bidrag
till allt som hénder i Spanien nu. Och éven en
drém som gar i uppfyllelse.

Nér vi var unga drack vi vara 6l och dromde
om nagot som det hér. Det kindes omdjligt da.
Men nu har jag mina egna tappar, min egen bar
och gor min egen 01, sager han stolt. ®

Cerveceria Jazz

Mysigt 6lkafé vars slogan ar “Beers
& Burgers” - tva saker de ar mycket
bra pa. Ung publik, jazz i hogtalarna
och bra stdmning. Adress: Carrer
de Margarit 43. Tunnelbana: Linje 3,
station Poble Sec.

Cerveceria Catalana

Moderna tolkningar av tapas och till
det ett bra urval av spansk och inter-
nationell 6. Hippa gaster, rékna med
att vanta pa bord. Betydligt mer
prisvart an vad det verkar. Adress:
Carrer de Mallorca 236. Tunnelbana:
Linje 3 eller 5, station Diagonal.
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