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Bier, Oktoberfest och Prost! Knappast ndgot land férknippas s& starkt
med &l som Tyskland. Men hur bra smakar egentligen tysk &I, vem
brygger det och kan det mata sig med svensk hantverksdl? Vi har dykt
djupt ned i dlkruset for att ta reda pad saken.
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ktoberfest ir ett sikert

Tredje l6rdagen i september
samlas tusentals besékare i
traditionella drakter framfor
den smyckade scenen i
véntan pé starttecknet: att
Miinchens borgmaéstare ska kliva fram med
trahammare och en kran i handen. Publiken
jublar och sekunderna tills klockan blir tolv
riknas ned.

Borgmastaren gor processen kort. Inget langt
tal, inga krusiduller. Med ett fast slag slds kranen
in i tunnan och dlet borjar fléda. Hammaren hojs
mot skyn med de klassiska orden:

- O’zapft is!!

Olet &r tappat. Oktoberfest kan borjal

Oktoberfest i Miinchen dr virldens storsta
folkfest som under tva veckor besoks av
sex miljoner ménniskor fran 70 linder. P4
festomradet Theresenwiese har Miinchens sex
bryggerier och lokala gastronomer byggt en stad

av oltélt. De kallas “talt” men ér i sjélva verket
enorma Olhallar i trd med flera vaningar och
plats for ndrmare 7 000 géster, Sammanlagt
finns 30 tdlt med 6ver 100000 sittplatser.
Tidningar i hela virlden fylls av bilder pa
gister ikladda lederhosen och dirndl med
ett “MaB8” i handen. De literstora glasen
fylls med “Oktoberfestbier”, ett starkt, ljust
och lattdrucket 61. Endast bryggerier i
Miinchen far delta och kvaliteten pé arets
festdl diskuteras lika flitigt som de stindigt

tecken pa att hosten kommit.

“Tilten” Gr i sjdilva verket enorma ol-
hallar i tré.. Vissa med flera viningar
och plats for nérmare 7000 gdster.

I /A,

stigande priserna, i 4r 6ver nio Euro {or ett glas.

Men det verkar inte hindra strémmen
av besokare. Att det hela firas till minnet av
bréllopet mellan kung Ludvig I och Therese av
Sachsen-Hildburghausen spelar inte heller s4
stor roll. Viktigare dr att det &r ett 6ver 200 4r
gammalt traditionsrikt firande som kommit att
bli den fraimsta symbolen fér tysk olkultur.

Ollandet Tyskland ses gérna pa det viset: med
stora glas av ljus lager som bars ut i en aldrig
sinande flod till tonerna av umpa-umpa-musik.
Det ar dock en grov forenkling, For i ett land
med 80 miljoner invanare som tidigare bestod av
hundratals furstendémen finns det gott om lokala
traditioner. Aven vad giller &1.

Det hittas vdlhumlad pilsner i norr, mérka
“Schwarzbier” i 6st, fruktiga Weissbier i séder och
sma, friska “Kolsch” i vister. Lagg dértill hostens
alkoholstarka “Bockbier”, huvudstadens “Berliner
Weisse” med sirap och Leipzigs sura “Gose”.

Med dver 1300 bryggerier och 5000 6lmérken
ar Tyskland helt klart en élnation av rang.

I genomsnitt klunkar tysken i sig 107 liter 61
om aret, att jamfora med svenskens 49.

I omvirlden ses Oktoberfest som héjdpunkten
av tysk 6lkultur. Men den &r knappast det bésta
exemplet. Det ér trangt, relativt dyrt och dr du
allergisk mot tysk schlager ar det bist att halla sig
undan. Dértill kommer naturligtvis effekten av
att det under tva veckors firande konsumeras sex
miljoner liter 6L

Den som soker en mer genuin upplevelse bér
istéllet resa négra timmar norr om Miinchen, >
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till Bayerns nordliga provins Franken. Har hittas
nédrmre 300 bryggerier och ingen annanstans i
Tyskland ér 6lkulturen sa stark som i Franken.
I Forchheim finns virldens storsta “Biergarten”
med 24 krogar samlade pé en kulle ovanpé fyra
kilometer 6lkéllare. I Bad Windsheim star virldens
dldsta énnu fungerande bryggeri fran 1650. I den
lilla byn AufsefS med 1400 invanare hittas fyra
bryggerier vilket ar vérldsrekord i bryggeritéthet.
Listan med vérldsrekord kan goras lang
och det kan konstateras att 6l spelar en viktig
roll i Frankens vardag. Nagot som syns i den
inofficiella statistiken dar Franken landar pa en
6lkonsumtion av 170 liter per person och ar. Aven
det ett virldsrekord!

taden Bamberg med sina 70000
invanare dr Frankens 6lcentrum.
Forutom att den medeltida innerstaden
finns pa UNESCO:s vérldsarvslista kan
Bamberg stoltsera med inte mindre
4n nio bryggerier. Det bryggs 50 olika 6lsorter i
staden, manga av dem moérka pa grund av det
harda vattnet. Flera &r ocksa lite ovanliga, som
“Ungespundes Lager” frin Mahrs-Briu. Genom att
sla ett hal i tunnan under lagringen blir resultatet
en len, frisk 61 med lag kolsyra.

For svenska oldrickare ér det framst det rokiga
olet “Aecht Schlenkerla Rauchbier” fran Heller-
Briu som forknippas med Bamberg,

Det dr nog inte bara en slump att det ar

56 C/o HOPS HOST 2013

sA MYCKET OL
DRICKER TYSKARNA

I Tyskland hor o1 till var-
dagen. Det &r en torst-
slackare och ett livsiedel
som. garna begkrivs som
“flytande brod”. Darfor
ar det inte s konstigt
att den genomsnittliga
arskonsumtionen landar
D4 107 liter per person. (1
Sverige dricker vi 49 liter
per person och &r.) 1990
var siffran hogre, hela 142
liter, men konsumtionen
gjunker sedan dess for
varje ar. Det &r fram{orallt
de yngre som dricker
mindre 6l Stdrre brygge-
rier forstker vénda, tren-
den med “Mischgetranke”
som “Radler”, 6! blandad
med lemonad.

sd. Min mamma &r némligen fran Sverige.

Det kan ju ha bidragit till att vir Rauchbier

finns pa Systembolaget, sdger Matthias Trum,
bryggmastare i sjdtte generation hos Heller-Briu
och ansvarig for arbetet med Bambergs mest
kénda dryck.

Precis som alla stadens bryggerier har Heller-
Bréu ett Gasthaus i form av det alltid vilbesokta
korsvirkeshuset “Schlenkerla”. Inredningen gar
i morkt trd och néar du stiger in fran gatan ér
det som att lamna nuet bakom sig och plétsligt
befinna sigi ett tidlost vakuum. For traditioner,
det dr ndgot som ska upplevas till vardags i
Bamberg. I synnerhet nér det géller 6l.

- Vart Rauchbier serveras alltid fran tréfat
ovanpd bardisken. Det ger olet en speciell
karaktér. Idag har de flesta metallfat under baren
dér 6len pumpas upp, men det kan fordndra
smaken, sdger Matthias Trum.,

Rauchbier bryggs med malt som rokts éver
oppen eld och har, som namnet antyder, en rékig
men dndé uppfriskande smak. Det cirkulerar
méngder av myter om hur 6lreceptet uppstétt,
men forklaringen dr enkel.

- Fram till for 200 ar sedan smakade all 61 rokt.
Malten torkades alltid 6ver dppen eld och det
var oundvikligt att den fick smak av roken, séiger
Matthias Trum.

Att vi dn idag dricker rokig 6l just Bamberg
forklarar han med att den industriella

revolutionen aldrig tog riktig fart i Franken. >

Bamberg

1. Typisk frukost i Franken.
1alla Biergarten dr det tilldtet
att ta med sig egna smorgasar
frdn bagaren att dta till dlen.

2. Pd kvillen fylls granderna i
Bambergs medeltida innerstad av
Jfolk som njuter stadens beromda él.
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1. Oettinger - 5,9: att 2. Krombacher - 5,5: 3. Bitburger - 4,1: med 4. Beck’s - 2,8:cn
Tysklands mest sdlda 61 klagsisk pilsner fran gin slogan “Bitte ein pilsner frén Bremen
ar ett billigmérke talar vastra Tyskland. Genom Bit!” och balanserad, sorm erdvrat varlden.
den stolta dlnationen att alltid synag i reklam mjuk smeak har Bitbur- Tysklands mest expor-
inte gérna hogt om., innan fotboll hor den till ger blivit en storsél- terade 6l och n&got av
de sé kallade “TV-6len”. Jjare, 70-talets slogan en standard pé barer

&ven inom landet,

“Abends bit, morgens
fit!” (P& kvallen en Bit,
pé morgonen fit) har
dock slopats.

W o
@,}L r’ﬁ"‘%
poger

falle

PILGUER

8. Paulaner - 2,3: Bryg- 9. Radeberger - 1,9:
geriet fran Minchen Bryggeriet utanfor

7. Veltins - 3,7:
fotbollsfans kinner

6. Hasserdder - 2,8:
pilsner frén fore

detta, DDR och idag den  sékert igen narmnet fran ar framst kant for sin Dresden var det forsta i
mest sdlda dlen 1 storkiubben FC Schalkes Weissbier, men gér Tyskland att helt stélla

Ostra Tyskland. hemmastadio. ocksd “Munchner Hell”, om till pilener. Deras 61
morka “Dunkel” och uppskattades bade av

Oktoberfestol, Sachsens kung och Otto

von Bismarck.
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5. Warsteiner - 2,8:
kallar sig “en dlens
drottning” och anvan-
der sig av en mer exklil-
giv framtoning. I flaskan
hittas dock en vanlig
pils med liten beska.

10. Erdinger - 1,7:
Sist pé listan, men dndé
varldens storsta produ-

cent av Weissbier.

Walter Prechtel: dgare till lilla Brauhaus Prechtel i Bayern.
Ldgger stor vikt vid att brygga enligt gamla metoder utan mo-
dern teknik.

= _-/: / E
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Mike Schmitt: dgare och bryggmdistare till Nikl-Brdu i Bayern.

Inspirerad av modern amerikansk och skandinavisk bryggkultur,

TYSKLAND

Norbert Winkelmann: driver ett brygghus déir han erbjuder

gdsterna nya 6l, ovanliga Bayern.

Hc:}lflll;l 7

# Mirtshaus

| mm .
M Schlenkerla’ i’

Somilie Jom

Matthias Trum: Brygemdstare i sjéitte generation pi Heller-
Briiu, kéint for sitt “Aecht Schlenkerla Rauchbier”

HOST 2013 ©/o HOPS 59



;'ﬂ{ert{lz.u;'/r}--: | -l'l

I Ein Prliusbips ans fonpio, baar 20,
Eren B e s bt

M. ot
. ,:‘,.7‘;:;:»: = ot 350
vy -Drearm
smeshd  fos.chhy -enfrschiret | N’ea
IAE - o Alkepelgehals —
im bkt 230

Himpaid boiinpe dim o deraes
hlgnt s Sammas

wt, fucbhy, bob, whrdnd
o851

FRFFH]

B

kfoi-lops Hisrdoz

unser : é g |
nkolbier o, Whiskybock

1. “All 61§ Franken éir bra!”
menar Norbert Winkelmann
och forsoker hitta sin nisch
med bland annat Whisky-
bock.

2. Walter Prechtel gir 6l med
enkla och gammalmodiga
metoder i sitt bryggeri.

3. I Bayern hittas naturligt-
vis ocksd nagra av viirl-
dens framsta omrdden for
humleodling, t ex Hallertau.
Pad senare dr utvecklas nya,
mer aromatiska sorter som
“Bavaria Mandarina’.

4. Att ga till en “Biergar-
ten” for mat och 61 hir till
vardagen i Franken. Mdnga
av dem dppnar redan nio pd
morgonen.

Det fanns &nnu gott om tri att elda med, till
skillnad frén i England dér det gjordes forsok att
elda med kol for att torka malien. Det gav en délig
smak och rékfria tekniker tvingades fram.

— Bamberg 4r ju som en tidsresa i 1. Har har
bryggartraditionerna och tiden sttt still, skrattar
Matthias Trum.

recis som med Rauchbier anses tysk

6lidag ofta sta mer for tradition dn

innovation. En stor forklaring hittas i

de bayerska renhetslagarna fran 1516,

“Reinheitsgebot”. Det gar nimligen
inte att tala om tysk él utan att nimna dessa.
Med dem slog hertig Wilhelm IV fast att 6] endast
fér innehalla vatten, humle och malt. Att jist
inte ndmns ldr inte bero pé att datidens bryggare
inte kiinde till den, Snarare var det s4 att jast inte
ansags vara en ravara.

- Lédnge gillde lagen endast i Bayern men nir
Tyskland enades 1871 inférdes den i hela landet.
Da forsvann ocksé massor av slsorter som inte
holl sig till reglerna, siger Matthias Trum.

Renhetslagarna har ofta anvénts som ett sigill
pé kvalitet och bidragit till bilden av “god, tysk
61", Samtidigt har de ocksd begrinsat landets
bryggare fran att experimentera med andra
révaror. Tysk 6l har dérfor hamnat lite i skuggan

Reinheitsgebot & tysk dlhistoria

TYSKLAND

av de anglosaxiska och belgiska influenser som
svept 6ver virlden genom nya mikrobryggerier,

- Hela utvecklingen kommer ju fran USA,
som en motreaktion nér folk tréttnade pa den
industriella 6len. Men i Tyskland och framforallt
Franken fick vi aldrig samma brist pa smaker. Det
dr ju framst i ldnder dir det saknats méangfald
som mikrobryggerierna kommer starkast, siger
Matthias Trum.

yskland var linge i princip helt

opéverkat av denna moderna

oOlrevolution. Men p4 senare &r har

ndgot bérjat hdnda. Fér dven om

6lkonsumtionen sjunker s4 stiger
antalet bryggerier. De senaste fem dren har 6ver
100 nya smébryggerier startat och sakta men
sdkert etablerar sig moderna mikrobryggerier
dven i Tyskland.

I det gamla slakthusomradet intill den
trendiga stadsdelen Sternschanze i Hamburg
ligger ett nydppnat mikrobryggeri som gor vad de
kan for att revolutionera den traditionella tyska
élscenen.

- Att Tyskland ar ett 6lland réder det ingen
tvekan om. Men vi har blivit lite rostiga, sidger
Volker Schocks som ér en av personerna bakom det
unga och moderna bryggeriet Ratsherrn Brauerei. »

P& medeltiden 1 Furopa utvecklades brygekonsten i klostren. Under fastan fick munkarna endast inta flytande foda, vilket innebar
néaringsrik oL Nar handeln okade var det istéllet kdpmannen som ledde uwvecklingen. Med Hansan spreds nordtysk ¢l i Huropa men
efter dess fall gjonk kvaliteten. I Bayern inférdes darfor renhetslagarna 1516. Med den industriella revolutionen blev &1 en ragsvars,
och majligheten att kunna kKyla innebar att dverjést ¢l fick stryka, pé foten for underjast pilsner. Reinheitsgebot, kan ses som en tidig

form av konsumentskydd. Den skulle garanters, att 6let inte bryggdes pd annat &n humle, malt och vatten. Tidigare innehsll 6l alls
majligh, vissa ingredienser ansdgs &ven mer eller mindre magiska. En del, sorm honung, hade naturligtvis endast en sétande effekt,

men rosmarin ansigs bra Or hjértat och hjdlpte mot depression. Mejram gav bade smak och frbéttrade minnst, Oxblod anvéndes

mest for fargen och 6l med myska dracks innan strid for att, 8ka, soldaters mod.
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Bamberg dr Frankens
olcentrum och staden kan
stoltsera med inte mindre
dn nio bryggerier.

ryggeriet ppnade sommaren 2012

och har tagit sig an uppgiften att

inféra nya och moderna 6linfluenser i

Tyskland. Forsta steget var att lansera

tre flaskdl pa den lokala marknaden;
en pils, en pale ale och en rotbier. Onekligen ett
modigt drag d4 bdde pale ale och rotbier idag &r
olsorter de flesta tyskar inte kinner till,

- Vi aterlanserar 8l som tidigare bryggdes har
i Hamburg, Det #r ju en hamnstad som alltid fatt
influenser genom alla sjémén som lade till. Fram
till 1930-talet var det till exempel vildigt vanligt
med pale ale i Hamburg, séger Volker Schocks.

Under éret brygger de ocksa sdsongsol. [
somras en “summer pale ale” och till hésten
kommer porter. Intill bryggeriet ligger deras
“Craft Beer Store" diir den torstige kan viélja bland
300 flaskor, prydligt sorterade efter 6ltyp och
land.

- Folk kommer hit, upptiicker ny ol eller fyller
upp tvélitersflaskor med siisongsél. Det éir en
kombination av den tyska traditionen att komma
med mjélkkannan till bryggeriet samtidigt som vi
visar atf 61 &r mer 4n beska, siger Volker Schocks.

Lokalen kdnns modern och ljus, langt fran

"De skrattade dt mig, sa 'ni amerikaner

har bara Bud!'”

Den genomsnittliga tysken har ganska ldg kunskap om den
mdngfald som finns i det egna landet. Oftast dricks den lokala
dlen och det dr sillan tyskarna tittar éver kanten pa sitt dlglas

Jor att upptéiicka vad som finns i kranarna bortom sin egen

stadsgrdns. Det kanske tydligaste exemplet pd denna inskrcinkt-
het dir det eviga Glkriget mellan Kéins "Kélsch” och Diisseldorfs
Altbier’. Bada, dverjést 6l som dricks i smd, smala glas.

Frankens murriga “Gasthduser” eller Miinchens
enorma 6lhallar. Att inspirationen kommer frgn
vaster mérks tydligt och det dr ett tecken i tiden
att en av Ratsherrns bryggméstare dr den unge
Ian Pyle fran Philadelphia.

- 2010 studerade jag vid bryggeriuniversitet
Weihenstephen och da fanns knappt “craft beer”
i Tyskland. De skrattade it mig, sa “ni amerikaner
har bara Bud!” och menade att jag skulle lyssna
noga och lira mig om 61. Men nu ir det tvirtom.
Tyskarna himtar expertis fran USA, sdger Jan
Pyle.

Ratsherrn sticker heller inte under stolen med
att de intagit en négot elitistisk position. Hur
bisarrt det &n kan lata s4 dr milet inget mindre
an att lara tyskarna dricka 1. Fér faktum
ar att genomsnittstysken ofta har ganska
lig kunskap om den mangfald som
finns i det egna landet. De flesta dricker
det lokala 6let och det &r sillan man
Littar &ver kanten pd sitt dlglas for att
uppticka vad som finns i kranarna
bortom den egna stadsgransen. Det
kanske tydligaste exemplet p& denna
lokalpatriotism 4r det eviga olkriget »

K&In vs. Diisseldorf ’

TYSKLAND

HOsr 2013 ©/o HOPS 63




ncachab b R LTS e

4 FRR

L LT

ih3
AL el |

| ol e

N

ti
= i
! Ui

LA\

.

TYSKLAND

"Ja, Lambic passar bra istiillet Jor vin som aperitif men pa

grund av Reinheitsgebot fir vi i

kalla det annat.”

Volker Schocks: VD for
Ratsherrn Brauerei, ett ny-
dppnat modernt mikrobryg-
geri i Hamburg

lan Pyle: en av Ratsherrns
bryggmdstare. Ursprungligen
Jrdn Philadelphia dir han
blev intresserad av 6l efter
att ha jobbat i en vilsorterad
dlbutik. Volker Schocks och
lan Pyle fran Ratsherrn vill
brygga mer éin bara pilsner.

1. I Franken tappas ofta ilet
Jidn gamla tréfat.

2. Bryggeriet Ratsherrn i
Hamburg ordnar slprovning
varje fredag.

3. Bryggeriet Ratsherrn har
aven en “Craft Beer Store”
ddr de siljer 61 frin hela
virlden.

mellan Kélns ljusa “Kélsch” och Diisseldorfs
morka “Altbier”. Och i staden Aachen, som
ligger endast ett stenkast fran Belgien, lyser
grannlandets rika bryggtraditioner med sin
franvaro.
For att 4ndra p4 detta ordnar Ratsherrn
olprovningar i sin “Craft Beer Store” varje fredag.
Just den hir fredagen har ett tiotal personer
kommit till butiken och star nu samlade runt
baren i mitten av rummet. Provningen leds av
Maximilian Marner som beskriver sig sjilv som
“passionerad oldrickare och hobbybryggare”,
Han hiller upp IPA och spontanjést Lambic i
provglas och berittar att dlet har lagrats pa 100
ar gamla trifat. Med ord som “syra”, “frukter”
och “marsipanarom” beskriver han smakerna
samtidigt som gésterna papekar att élet serveras i
vad som faktiskt ser ut att vara vinglas.

—Ja, Lambic passar bra istéllet for vin som
aperitif, siger Maximilian Marner och fortsitter:

- Pé grund av Reinheitsgebot fir vi inte silja
det som "61” utan maste kalla det annat, Men s
hiir kan 61 ocksa smakal

Giisterna smakar, men kan inte dblja sin
misstinksamhet. Reinheitsgebot ér fortfarande
ett kvalitetsbegrepp och 6l som inte brygats enligt
renhetslagarna anses oren. Visserligen smakar
det kanske inte s& dumt, men det ger garanterat
en sjuhelsikes baksmiilla, resonerar gésterna pi
6lprovningen.

nte sdilja det som ‘61’ utan mdste

Maximilian, Tan och Volker ser diremot
annorlunda pa saken. De siger det inte rakt
ut, men det finns ett uns av férakt i résten nir
de talar om Reinheitsgebot. De vill gé vidare
och de vill visa tyskarna vad som finns bortom
regelverket.

Men ér det verkligen tysk élkultur som erbjuds
vid en provning i “Craft Beer Store” eller &r
det ett exempel pd en internationalisering av
smaker? Ett besok i Franken kan litt ge intryck
av att tysk bryggkonst innebdr slaviskt foljande
av traditioner. Bryggmiistarna ér ofta i femte,
sjitte eller sjunde generation och bryggerierna
gamla. Men kanske ér det dndé en forenklad
bild. For éiven om Frankens bryggerier ér
traditionsbundna ér de i allra hogsta grad mikro.
Pé Heller-Bréiu produceras kring 20000 hektoliter
per ar men Bambergs 6vriga bryggerier tillverkar
séllan mer én 6000. Bryggerierna ute i byarna
tillverkar aldrig mer én 1500 hektoliter per dr,
oftast betydligt mindre, Ett av alla smabryggerier
drivs av Walter Prechtel i byn Uehlfeld. Hans 6! ir
pd alla sitt ett hantverksol och bryggeriet absolut
mikro. Men langt ifrin modernt.

- Mikrobryggerier gor ju ofta 61 pa samma sitt
som de stora, bara i mindre mangd. Men jag har
inga datorer och mdste istiillet kiinna nir det blir
ritt. Det gor att 6let blir olika varje gang, sdger
Walter Prechtel.

Gungande trétrappor leder upp till en kolsvart »
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"Det iir en utveckling och snart kommer jag gd bort firdn
Reinheitsgebot. Da gior jag il som tillverkades innan lagen kom
till. For det dr vil ocksa tradition, eller hur?”

vind dér malten lagras. Nedanfor puttrar mésken
ien Oppen trabalja och gamla ror leder ned till
pannan viningen under.

Han brygger en ging i veckan. Ibland pils,
ibland Weissbier eller som senast en mild och
nistan kramig “Kellerbier”. Att halla sig till
Reinheitsgebot ér en sjélvklarhet, men inget
hinder for att experimentera.

- Det var en otroligt varm sommar sd jag
provade att ta fram en lite sur och uppfriskande
6l. Den forsta gick inte att dricka och fick slingas,
men nu tror jag att smaken blivit rétt. Vi brygger
ju sa lite och kan kosta pa oss att misslyckas,
séger Walter Prechtel.

Bryggarna i Franken &r inte opaverkade av
influenserna fran véster och experimentlustan
okar allt mer. Just nu pagar ett generationsskifte
dér de yngre bryggarna dr mer benégna att prova
nya végar. Allra modigast dr de som inte tillhér en
bryggarfamilj.

- Jag dkte ut fran skolan och visste inte vad jag
skulle géra. Min far kénde en bryggare som ledde
in mig pa banan, séger bryggaren Mike Schmitt
som sedan fem ar driver bryggeriet och géasthuset
Nikl-Bréu i Pretzfeld.

Han stér pé lagret till sitt Gasthaus dér dlet
lagras pa olika trifat. Att ge 6len smak fran
whisky- eller rédvinsfat har blivit hans specialitet.

Malet ar att gora 50 olika 6] ndsta &r med
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smak av vin, sherry, tequila — allt. Jag satsar p&
de mer exklusiva segmenten och hiimtar mycket
inspiration frdn Skandinavien.

Mike Schmitt menar att det hinde nigot
kring ar 2007. Pltsligt uppmuntrade den lokala
bryggeriféreningen till nya 6lsorter samtidigt
som gésterna blev mer nyfikna pd att prova négot
nytt i glaset. Bryggaren Norbert Winkelmann
har ocksi uppmairksammat trenden. Han driver
ett brygghus intill vallfartskyrkan Kreuzberg dar
han bland annat gér en “Cherry Stout” och en
“Whiskybock”.

— For fem &r sedan var det otdnkbart att
brygga den hér typen av 6l i Franken. Men alla
hér gor otroligt bra 6l s& varfor ska giasterna
komma till mig? Jag méste erbjuda nagot
annat. S84 resonerade jag, beréttar Norbert
Winkelmann.

Han menar att Franken nog varit lite insnoat
men att det rér pé sig snabbt just nu. Inte ens
renhetslagarna gir lingre sikra. And4 ér han
noga med att papeka att det inte handlar om att
bryta med traditionen. Det skulle man aldrig gora
i Franken. Istéllet formulerar han det pa sitt eget
sétt:

- Det dr en utveclkling och snart kommer jag
gé bort fran Reinheitsgebot. D4 gor jag 61 som
tillverkades innan lagen kom till. For det &r vl
ocksé tradition, eller hur? @

Cykeltur med &l ?’
Med ndstan 300 bryggerier
i Franken dr det aldrig langt
till ndsta. Att cykla eller vandra
utmed en "Bierstrasse” dr ett
vanligt ndje pa helgen. Sd ndsta
gang du styr resan mot
Tyskland - packa med cykeln.




