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Dugges 6l drlcks ldag | hela varId’én men 2005 var det Goteborgs forsta hantverksbrygge,_ d
Att Mikael Dugge Engstrom overhuvudtaget boérjade brygga ol berodde som Sa mycket
e St annat i-hans liv mest pa slumpen. A

-

Text Carl_Undehn Foto Colin Eick



C/o HOPS VAR 2018

OR EN UTOMSTAENDE pi besok

i Goteborg kan det vara svart att

forsta vilken roll Dugges har spelat

i stadens olvirld. Det anses ju svart

att bli profet i sin egen hemstad,

men den som fragar runt pa nagon

av Goteborgs alla 6lbarer méirker
snabbt att det dr ett bryggeri som lyckats fa dven
hemmapublikens erkdnnande.

”De startade allt”, “respekt”, ja till och med
”vordnad” dr ord som kommer till svar.

Stigbergets, Beerblioteket, All in, Poppels och andra
har alla bidragit till att géra Goéteborg till Sveriges
6lhuvudstad. Men det ar alltid ndgot speciellt med den
forstfodde i familjen - och forst ut med hantverksol i
Goteborg var Dugges.

En kvart utanfor stan, i ett industriomrade vid
Landvetters flygplats, borjar arbetet pa Dugges
bryggeri redan tidigt pA morgonen. Frank Sinatras
rost skrdnar ur ett par hogtalare som gor ett tappert
férsok att dverrdsta slamret nir de tolv medarbetarna
forbereder nista bryggning.

Lingre bak i lokalen stir en enorm buteljerings-
maskin redo att fylla upp och paketera flaskorna som
sdljs till 6ldrickare fran Chile till Kina.

Nar Mikael Dugge Engstrém 2005 startade det som
d4 hette "Dugges Ale & porterbryggeri” hade han
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ingen tanke pa att hans 6l skulle spridas till fyra av
virldens fem kontinenter.

Tvirtom, tanken var att endast sélja 6l i hemstaden
Goteborg.

- Min idé var att sélja fatol lokalt och att det skulle
synas att de har en lokal anknytning. Det skulle vara
etiketter med kraftigt uttryck f6r om man &r liten
maste man skrika hogt, siger han

Med hjélp av en gammal kaffemaskin som byggts
om till vortkokare hade Mikael experimenterat fram
recept till sex 6l som tillsammans kom att kallas
”Goteborgssviten”.

- Men vi lade ned de flesta for det gick ju inte att
silja mork 61 6verhuvudtaget. Det var ju tva porter och
en stout, siger Mikael.

Idag, tretton ar senare, ir det bara Avenyn Ale och
IPA:n High Five ur "Géoteborgssviten” som fortfarande
ir i produktion.

Istédllet brygger Dugges nu 40 olika 61 om &ret, har
en kapacitet pa 800000 liter och 6ver 25 samarbeten
med andra bryggerier bara i ar.

- Tittar man pa var produktion fran 2005 fram till
nu sa var det forr mycket tydligare vad som var vara 6l
Nu har vi vixlat till att ndstan aldrig géra samma 61 tva
ganger utan det ska komma nytt hela tiden, siger han.

Och det tar inte slut dar. Ute pa garden ligger elva
nya tankar och vintar pd att installeras.
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- Men den utrustningen kommer vi kunna dubbla
produktionen. Om vi lyckas sélja det forstas, sdger Mikael.

Det ar en ganska 6dmjuk instédllning fran ndgon
som driver ett bryggeri dér efterfragan de senaste tva
aren var betydligt storre 4n vad de kunnat leverera.
Oldrickare virlden éver gillar innehallet i tankarna vid
Landvetter - och de vill ha mer.

Sa vad dr hemligheten bakom Dugges
framgangar?

- Hemligheten &dr att man ska ha ett sdnt hir
lunchrum, siger Mikael och skrattar hogt nir han
pekar mot tva fonster som &r tickta av plast-
presseningar.

- Det ser ju for javligt ut, vi lever i en bunker for
tillfallet! Men det blir battre.

Kontorsrummet bredvid delar han med Tomas
Halberstad som dr kommunikationsansvarig. Dar dr
fonstren istéllet tdckta av masonitskivor som gor det
annu svarare att veta om det dr dag eller natt utanfor.

Men arbetslokalernas brist pa dagsljus &r ett resultat
av Dugges framgangar. Lokalerna mdste utvidgas,
taket har hojts med fyra meter for att fa plats med
tankarna ute pa garden och under tiden fir personalen
ata sin lunch i “en bunker”.

Det dr en nddvindig expansion for Dugges storsta
problem é&r att kapaciteten inte réicker till. Nastan all 61
de gor &r sald redan innan den bryggs. Det kan verka

som ett lyxproblem, men f6r en férhallandevis liten
aktdr med stora ambitioner skapar det problem.

- I en bransch som drivs av stindigt nya produkter
kan det vara en katastrof. D4 kan vi missa ett helt land
som marknad for att en viss importér tréttnar pa att
vinta och véinder sig till ndgon annan, sdger Tomas.

Samtidigt 4r han medveten om att de knappast kan
klaga. Inbjudningar till 8lfestivaler och forfragningar
pa samarbeten ramlar in hela tiden.

- Tomas ska darfor ga en kurs nu. Den heter:

”Jag mdste ldra mig att sdga nej”, sdger Mikael och
skrattar igen.

Att Mikael 6verhuvudtaget sysslar med 6l var
langt ifrdn sjilvklart. Till skillnad frin manga andra i
branschen kommer han inte fran hembryggarvérlden.
Istdllet har han haft en spretig bakgrund inom manga
olika yrken och branscher dér det ofta verkat som att
slumpen varit avgorande for at vilket hall det ska ga.

- Nér jag var 16 hoppade jag av gymnasiet och
gick till sjoss. Jag insdg snabbt att jag tyckte det var
skitkul sd jag utbildade mig till sjéingenjor for att bli
maskinchef pa fartyg, siger han.

Under studierna i Hirnésand tréffade han sin fru
och nér andra dottern Ida (som idag driver bryggeriet
Electric Nurse) féddes 1dmnade han havet och gick
iland.

- Sen jobbade jag med en massa saker.

MIKAEL "DUGGE” ENGSTROM

*Min idé var att séilja fatol lokalt och att det skulle
synas att de har en lokal anknytning. Det skulle vara
etiketter med kraftigt uttryck for om man éir liten
maste man skrika hogt.”
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Ingenjorsbyré, drift och underhall och lite

sdna saker. 1989 registrerade jag mitt forsta
foretag. Tanken var att kombinera f6rsiljning av
kommersiella fastigheter med att sdlja in system
for drift och underhall.

Mikael tyckte det var en bra idé, men nir
ingen annan gjorde det startade han istéllet en
fastighetsbyra.

- I den jobbade bide jag och min fru men s&
kom finanskrisen pa 90-talet nér rintan helt
plotsligt gick upp till 500%. Sa d4 sket ju det sig,
sdger han och ligger till:

- Da stod vi bada tva arbetslosa med fyra barn
och hus.

En katastrof, skulle de flesta sdga och
det var det ocksd. Men Mikael tycks vara en
entreprenor ut i fingerspetsarna och begévad
med en forméga att se och framférallt hitta
16sningar pé alla problem.

- D4 kom jag pa att jag ju var sjoingenjor. Jag
ringde runt till alla rederier i hela Sverige och
fick till slut napp pa ett litet tankrederi i Lulea.
Dir fick jag ett jobb som andremaskinist och s&
var jag ute pa sjon igen.

Men snart var han tillbaka pa land och gav
sig da in i IT-branschen. Under en tiorsperiod
hoppade han runt mellan olika projekt och
foretag for att till slut aterigen bli arbetslos.

- Jaha, sé stod jag dédr och hade inget att gora.
Sa hjalpte jag en kompis med ett féretag som
siljer filter till processindustrin. Det var under
den tiden som var jag ute med en leverantor till
honom frdn England. Och vi bérjade att prata om
ol, siger Mikael.

Det var kring ar 2002 och ordet "mikro-
bryggeri” var bdde for Mikael och de flesta andra
dnnu ett okidnt begrepp. Men han gillade 61 och
blev fascinerad av att det i England uppenbarligen
fanns en hel dros av smé bryggerier.

- S4 jag gick hem den kvéllen och tinkte
”&h fasiken, alltsd!” Far man starta bryggerier i
Sverige? Vad behéver man for utrustning och hur
sjutton brygger man 61? Jag bestimde mig for att
jag helt enkelt skulle ta reda pa det hir.

Mikael sdger att om han far nigot pa hjarnan
vill han ta reda pa allt om saken och helst veta
om han dven kan gora det sjdlv.

Och nu fick han &1 pa hjarnan.

- Jag holl pd med det dér i tre ar och laste mer
och mer. Jag laddade ned alkohollagstiftningen
och liste igenom den, alla juridiska regler och
skatteregler. Det finns ju en del! Sen borjade
jag kopa bocker om olika 6lstilar och hur man
brygger 61, siger han och menar att han under
en period var riktigt nordig.

Att starta och driva ett bryggeri dr svart
och det blir knappast enklare av att helt
sakna forkunskaper.

- Det r ju gott med 6]l men jag hade ju aldrig
gjort det sjélv. Sa ramlade jag dver en tank hir,
en pump dér och bérjade samla pd mig grejer.
Kanske skulle man gora ndgot ndn gdng. Man vet
ju aldrig, sdger han.

Om det var slumpen eller hans férmaga
for att fa saker gjorda som omedvetet styrde
i bakgrunden &r svart att siga. Steg for steg
narmade han sig i alla fal skapandet av ett eget
bryggeri.

Under resan mérkte Mikael att bryggarvirlden
ofta dr 6ppen och bra pa att dela med sig av
kunskap. Han har aldrig varit radd for att fraga,
“annars lir man sig ju aldrig”, och ringde darfor
olika bryggerier och frigade om han fick komma
och titta.

Han fick bland annat vara med en dag
hos Nynishamns Angbryggeri nir de gjorde
Bedaro Bitter.

- Jag gick dar med anteckningsblock och
frigade allt jag kunde. D4 sa jag till mig sjilv
att om jag nansin kommer i den situationen att
jag har ett bryggeri si ska jag fora vidare den
karman. Det har jag tinkt pd mycket, sdger
Mikael och beréttar att de genom aren haft
over 50 besok fran personer som vill starta
eget bryggeri.

Den 24:e april 2005 bryggde han Avenyn Ale
for forsta gngen i sitt lilla bryggeri som dé 14g i
MéIndal. Helt n6jd blev han inte, 6len hade for lite
humlearom och var lite fér besk. Men det innebar
ialla fall startskottet for Dugges bryggeri, dven
om det skulle dréja ytterligare nagra ar innan
saker och ting borjade att réra pa sig.

2010 bad lokala krégare honom gora en
lager och samtidigt hade Systembolageten  »

*Jag gick déir med anteckningsblock och fragade alltjag
kunde. Da sajag till mig sjilv att omjag nansin kommer
i den situationen attjag har ett bryggeri sa ska jag fora
vidare den karman. Det har jag téinkt pa mycket.”
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MIKAEL "DUGGE” ENGSTROM

offert ute dar de efterfragade en "modern
svensk lager”.

- Nir man ldmnar in en offert s testas
och poidngdoéms den sa jag tinkte att det
kunde ju vara kul att veta hur man ligger
till - s& vann vi! D& skulle Systembolaget ha
300000 liter om aret, sidger han.

Olet de vann med var Lager No 1 och for
att kunna leverera den bestéllda mdngden
fick lilla Dugges ta hjilp av Sigtuna,
Slottskéllan och De Proef'i Belgien. Med det
visade bryggarbranschen aterigen att man
gérna hjilps at. Mikael uppskattade stodet,
men tinkte att om de skulle lyckas vinna
en offert en gang till vill han kunna brygga
olet sjélv. S4 nér det nu till slut kom in lite
pengar i verksamheten inleddes planerna
pa en expansion och flytt till dagens lokaler
vid Landvetter. Som en indirekt effekt av
det projektet skulle Dugges ocksa hitta en
egen nisch bland 6l.

M DET AR nigot

som manga forknippar
Dugges med sa ar det
sur6l. 2014 lanserade

de sina forsta fruktiga
tolkningar pa Berliner Weisse och blev
med det féregangare inom surdl i Sverige.
Inspirationen hdmtade de inte helt ovéntat
fran Belgien.

- Det var inte l4tt att flytta bryggeriet.
Sa ndr vi var klara var alla utarbetade och
jag tankte att vi maste gora nagot kul,
siger Mikael.

Alla anstéllda &kte pa vad han kallar
“en ambitios studieresa” till Belgien dar
de besokte olika bryggerier. P4 kvéllarna
fortsatte studierna vid 6lkranarna pa de
lokala 6lcaféerna.

- Nér man satt dir och drack den
belgiska 6len sa kom man mer och mer in
pa det sura. Det var intressant. Men man &r
ju livradd for att dra in buggar i bryggeriet
eller halla pa med Brett och sint. Men vi
har ju som tur ar Calle hér hos oss, sidger
Mikael och syftar pa Calle Tiger som &r
mikrobiolog och en viktig drivkraft bakom
Dugges framgangar inom sur6l.

Calle forklarade att de inte alls behovde
jobba med den svarkontrollerade jést-
svampen Brettanomyces, som finns
ilambic och geuze. Istillet odlade han
fram egna mjoélksyrebakterier som Dugges
anvénder i alla sina surdl. >
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- Det dr guld vart att ha egna bakterier
och framforallt att ha en egen mikrobiolog pa
bryggeriet. Nar Calle horde av sig och fragade
om jobb ringde jag upp honom och ville dta
lunch samma dag. Sen var det bara att anstilla
honom, siger Mikael.

Kombinationen av Calle och resan till Belgien
resulterade i serien ”"Nordic Sour”, deras egen
tolkning av sour ale smaksatt med nordiska bir
som lingon och svarta vinbar.

Och nér Dugges fick dran att gora arets
officiella 6l till GBG Beer Week blev det si klart
ocksa en sur6l, den hir gdngen med jordgubbar.

- Vi férsoker producera en sur6l som ska
vara tillgdnglig for s4 manga som mojligt som
aldrig provat det innan. En ”ingdngssur6l” och
vi hoppas att det kommer f4 manga att 6ppna
ogonen for lite syrligare produkter, siger Tomas.

Det var ocks& med en surdl som det verkliga
internationella genombrottet skulle komma. Men
den hér gangen skulle inspirationen inte komma
frén Belgien utan fran skéna sommardagar och
sliskig glass.

UGGES AR LITE av ett

familjeforetag. Nar Mikaels ena

son Ola behovde en paus fran

studierna hoppade han in pa

bryggeriet, dottern Ida brygger
sitt 61 dar och andra sonen Magnus ir ansvarig
fér produktionen.

Magnus hade linge gatt runt med en idé. Han
ville gora en 61 som smakade precis sa liskande
som en isglass en varm sommardag. En surél med
mycket tropisk frukt som mango, passionsfrukt
och persika som inte liknade ndgon annan 6L

Men varje gang han lade fram idén fick han
bara ett “ah, lagg av!” till svars. Men han slutade
inte och efter néstan ett &rs tjatande fick han
chansen att testa sin idé under ett samarbete
med amerikanska Stillwater Artisanal.

- Sa tj6tade vi ihop oss och sen gjorde vi
Tropic Thunder som &r var mest silda 6l idag.
Och den smakar faktiskt som en isglass, sdger
Mikael som s hér i efterhand maste erkdnna att
han nog borde lyssna mer pa sonens forslag.

- Innan dess sa han att vi méste géra en
Session IPA och da sa vi ocksa ~dh, ldgg av!”. S&
tjatade han ett &r om det ocksa och nér vi gjorde
den blev det en av vara bést séljande 61!

Tropic Thunder blev en enorm succé som
spreds till 6ver 20 linder dir den salde slut
snabbt. Det var ocksa den 6len som 6ppnade
dorren till Kina som idag dr Dugges nést storsta
utlandsmarknad efter USA.

- Tropic Thunder mottogs ganska snéllt ute i

virlden. Det dr lite som farsk koriander, antingen
dlskar man det eller tycker man det dr skit. Det
ar en lekfull 61 som inte r superseriods och jag
har i alla fall aldrig smakat nagot i sur6lsvig som
ar pa det sattet, siger Mikael.

Redan innan Dugges blev kénda fér sina surél
bryggde de faktiskt 61 med mjoksyrebakterier.
Men den gangen var det ofrivilligt. Tre ar efter
starten drabbades de av en infektion och &1 for
en kvarts miljon kronor fick aterkallas.

- Det var vidrigt allvarlig! En katastrof.

Vi hade levande mjolksyrabakterier i de
buteljerade flaskorna.

Det kunde inneburit slutet f6r Dugges och
Mikael var néra att ge upp. For ett litet nytt
bryggeri ar ryktet kring produktens kvalitet
allt och en dalig batch kan racka for att sinka
hela projektet.

- Folk kommer fortfarande och sdger “hade
inte ni infektion?”. Skiten minns alla, siger
Mikael som valde att kimpa vidare, sanera
bryggeriet och fortsitta.

Annu en gng var det kompisar i branschen
som blev hans raddning.

- Var exportor Brill, som ar synnerligen goa
och trevliga ménniskor, sa att vi inte behévde
betala tillbaka pengarna direkt utan de sag det
som ett 1an ett tag. S& de hjilpte oss och utan
dem hade vi inte funnits idag, sédger han.

Men Dugges finns kvar, dven om det idag ar ett
helt annat bryggeri 4n det som Mikael en gng
startade. Olen bir fortfarande hans namn, men
han ar inte ldngre synonymt med det utan har
tagit ett kliv tillbaka. Alla samarbeten med andra
bryggerier gor ocksa att hela varumarket Dugges
har suddats ut i kanterna och fokus hamnar
istdllet mer pa varje enskild 6l.

Dugges ser sig idag inte heller som ett
“g6teborgsbryggeri” utan ett europeiskt bryggeri
med nédra samarbeten i hela vérlden. Till exempel
dyker Menno Olivier fran nederlindska De Molen
plotsligt upp i koket. Han dr dér och géstbrygger,
men behdver forst ett stort glas vatten innan
arbetet kan borja.

- Det blev lite senare &n ténkt igir, ndgra andra
frén spanska Naparbier dr ocksa i stan och vi
undersokte Goteborgs olbarer, siger han leende.

Mikael skrattar igen och sidger sen:

- Det hir dr en vildigt trevlig bransch att vara
i. Jag gick ju till sjoss nér jag var en liten pojk for
att jag r intresserad av att resa. Sa det ar kul att
vi har s manga internationella kontakter dar det
ar helt naturligt att dka till USA, England, Polen
eller Kina och brygga 61 med likasinnade.

Efter alla turer inom olika yrken ser det
alltsa ut som att Mikael till slut har hittat ett
hem i 8lbranschen. §
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